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. Superficie: 41 %

La Fipe: «In regione
arischioil10%
di ristoranti

ed esercizi pubblici»

Matteo Musacci
presidente regionale e
vicepresidente nazionale
della Fipe Confcommercio

BOLOGNA

«Se anche il 4 maggio potessimo ef-
fettivamente ripartire, ma non lo
sappiamo ancora e dopo 45 giorni
nonvogliamo farciillusioni, per noi
cisarebbero grosse difficolta», Quel
“noi” sta per ristoratori, baristi, e-
sercenti pubbliciin generale e a par-
lare pertutti éil presidente regiona-
le, e vicepresidente nazionale, della
Fipe Matteo Musacci. In quellastes-
sadatascade anche lacassaintegra-
zione inderoga a cui hanno fatto ri-
corso ristoranti, bar, pizzerie, cate-
nediristorazione, catering, discote-
che, pasticcerie, stabilimenti bal-
neari permigliaia di dipendenti.
«Se non potremo lavorare o potre-
mo farlo solo in maniera estrema-
mente ridotta, come li paghere-
mo?», Laristorazione, come il com-
parto turistico, esce drammatica-
mente ferita da questa pandemia,
«con 30 miliardi dieuro di perdite a
livello nazionale, il serio rischio di
veder chiudere definitivamente
50.000imprese e di perdere 300
mila posti dilavoro»dicela Fipe. «In
Emilia Romagna ci sono 25.000 e-
sercizi, almenoil 10%diquestisono
in grossissimo pericolo - specifica
Musacci -, e per la Romagna dal
puntodivistaoccupazionale sard u-
na mattanza perché tutte le attivita
legate al comparto turistico avran-
no bisogno di tempi lunghissimi e
forse molti ne usciranno logorati.
Molti imprenditori stanno pensan-

dodinonriaprire I'attiviti perchéle

misure di sostegno per il comparto
sono ancora gravemente insuffi-
cienti e non si intravedono le condi-
zioni di mercato per poter riaprire.
Se unimprenditore oggi non ha de-
biti, per lui riaprire significherebbe
farne, chi invece sta pagando anco-
ra quelli pregressi ne aggiungereb-
be altri». La Fipe-Confcommercio
sta quindi pressando il governo per
gli aiuti: «La liquidita non & ancora
arrivata, la garanzia al 100% dello
Stato perimportimassimidi 25.000
€ una cifra lontanissima dalle effet-
tive esigenze delle imprese per far
fronte agliinnumerevoli costidaso-
stenere, la burocrazia rimane soffo-
cante appesantendo addiritturale
stesse procedure degliammortizza-
tori sociali obbligando, di fatto, le
imprese ad anticipare i pagamenti.
Sulletasse, inoltre, non cisonostate
cancellazioni ma solo un differi-
mento, per di piti con la beffa di do-
ver rischiare di pagare 'occupazio-
nedisuolo pubblicostando forzata-
mente chiusi e la tassa su rifiuti vir-
tuali visto che di rifiuti non ne sono
stati prodotti»dice I'associazione di
categoriain unanotadiffusain que-
sti giorni. La stessa Fipe ha stilato
quindi una lista di richieste al Go-
verno e alla politica per mettere in
campo, con urgenza, misure che
consentano la sopravvivenza del
settore. Ecco cosa chiede: risorse
vere a fondo perduto perle imprese

parametrate alla perdita di fattura-
to (i 25mila euro non bastano); mo-
ratoria sugli affitti, per compensare
il periodo di chiusura e peril perio-
dodiripartenza; cancellazione di
tributi come Imu, Tari, affitto suolo
pubblico e altre imposte fino alla fi-
ne del periododi crisi e sospensione
pagamentodelle utenze; prolunga-
mento degli ammortizzatori sociali
fino alla fine della pandemia e sgra-
vi contributivi per chi manterraili-
velli occupazionali e reintroduzio-
nedei voucher per il pagamento del
lavoro accessorio; possibilita di la-
vorare per asporto, «come avviene
in tutta Europa»; concessione di
spazi all'aperto pitt ampi nel perio-
dodiconvivenza con il virus, per fa-
vorire il distanziamento sociale e
permettere agli esercizi di lavorare;
un piano di riapertura con tempi e
modalita certe condiviso con gli o-
peratori del settore. Il delivery poi
non basta, «é solo un palliativo e per
chisiaffida alle piattaforme le com-
missioni erodono il 30% dell'incas-
s0, inoltre non tutti i piatti della no-
stra cultura gastronomica sono a-
dattia questa modalita. Comunque
almassimoserveacoprireicosti fis-
si, ma non porta guadagno. Ci con-
cedesseroalmeno il take away, sa-
rebbe qualcosa, almeno a compen-
sare le perdite».




